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Abstract

The range of grapevine cultivars traditionally grown in Hungary differs from the western European assortments,
as they mostly belong to the Pontican cultivars. During the last years 20 grapevine cultivars were investigated to
determine their isoenzyme patterns. We used vertical poliacrylamide gel system for the separation of the soluble
isoenzymes of acid phosphatase (AcP). Comparing the banding patterns of the tested genotypes four cultivars
showed a characteristic banding pattern of acid phosphatase in the woody stems which had not been mentioned in
the literature yet. Analysis of the leaf extracts showed that 4 cultivars have one additional band in their zymogram
as well. It may mean, that this additional form of acid phosphatase in these cultivars is controlled by an additional
locus. As all these 4 cultivars are of Pontican origin, we extended the range of cultivars to 48 to clarify if this
phenotype appears only in the range of Pontican cultivars, or can be encountered in other groups of Vitis vinifera.

Osszefoglalas

A Magyarorszagon hagyomanyosan termesztett sz6l6fajtak kore eltér a Nyugat-Eurépdban termesztett fajtéktol,
minthogy ezek tobbsége a pontuszi fajtakhoz tartozik. Az elmilt két évben 20 szol6fajtat vizsgaltunk izoenzim
analizissel. Harom részbol all6 vertikalis poliakrilamid gél rendszert hasznaltunk a savas foszfataz
izoenzimjeinek elkiilonitésére. A fas rész savas foszfatiz mintazatait Osszehasonlitva egy olyan specidlis
izoenzim mintazatot figyeltiink meg 4 fajta esetében, amelyet az irodalomban nem talaltunk. Ennél a 4 fajtanél a
gyorsabban vandorl6 régioban 4 savot talaltunk, mig a tébbinél csak hdrmat. A levélkivonatok vizsgilatanal,
ezeknél a fajtaknal a zimogrammon egy plussz savot talaltunk. Ez valosziniileg azt jelenti, hogy ez a tovabbi
savas foszfataz forma ezeknél a fajtaknal egy tovabbi lokusz éltal szabélyozott. Ezekre az eredményekre
alapozva elkezdtiik tovabbi hagyomanyos magyar sz6l6fajta vizsgalatat, hogy megallapitsuk, hogy ez a fenotipus
csak a pontuszi fajtak korében jelenik meg, vagy a Vitis vinifera mas csoportjainal is eléfordul.

Bevezetés

Kevés olyan termesztett névényfajunk van, amelynél a fajta neve az elballitott termék nevében
hangsilyozottan szerepel. Mindez csak aldhtzza azt a tényt, hogy a fajta a szOlOtermesztés
meghatarozo eleme. A fajtak rendszerezésére tobb probalkozas tortént, a legelterjedtebb rendszerek a
szOlofajtak szarmazasat veszik alapul. Koziiliik a legismertebb Negrul [4] rendszere, melyet Mémeth
Marton atdolgozott és tovabbfejlesztett [5]. A morfologiai bélyegeket a kdrnyezeti hatasok kisebb-
nagyobb mértékben modositjak, ami rontja az ezekre timaszkodo fajtaazonositas megbizhatosagat. Az
elmult mintegy harminc évben alkalmazott molekularis markerek kiilonb6zo tipusai ugyanakkor nem,
vagy csak minimalis mértékben fliggenek a kornyezeti hatdsoktol, ezért a fajtaazonositas

megbizhatobb mddszerét adjak [2].
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Az FVM badacsonyi Szolészeti és Boraszati Kutatointézetében vizsgaltunk néhany badacsonyi
vonatkozasu szOl6fajtat izoenzimes markerekkel. A kapott eredmények értékelésénél feltlint, hogy
néhany fajta esetében olyan savas foszfatdz mintazatot kaptunk, ahol a gél k6zéps6 részénél négy sav
volt megfigyelhetd, mig a tobbi fajtanal csak harom [3]. Szol6fajtak jellemzésére korabban is hasznaltak
a savas foszfataz rendszert [8], de az irodalmi hivatkozasokban csak a harom savos mintazatot talaltuk
[6,7]. Mivel az emlitett munkakban a vizsgalt fajtak koziil egyik sem tartozott a pontuszi fajtakrbe, €s az
altalunk vizsgalt fajtak koziil csak a pontuszi fajtaknal fordult elé a négysavos mintazat, feltételeztiik,
hogy az emlitett mintazat csak a convar. pontica fajtak kozott fordul eld. A feltételezés igazolasara

kisérletet allitottunk be, melynek soran 48 fajta savas foszfataz izoenzim mintazatat vizsgaltuk.

Anyag és modszer

A vizsgalatokhoz a novényanyagot (vessz0) az FVM SZBKI, Badacsony, illetve Pécs fajtagyiijte-
ményeibdl szedtiik. Néhany fajta esetében Badacsonybdl és Pécsrol is gyiijtéttiink mintakat annak el-
dontésére, hogy a kornyezeti tényezok milyen mértékben befolyasoljadk az izoenzimmintazatot. 20
fajta esetén a vegetacios periddusban viragzas el6tt is gyiijtottiink fiatal leveleket, hogy megallapitsuk,
hogy a hancs és a levél izoenzimmintazata k6zo6tt van-e hasonlosag.

A begylijtott vesszOk é16 hancs szdveteibdl, illetve a fiatal levelekbdl aktiv enzimeket izoldltunk az
alabbiak szerint: A hancs, illetve levelek 1,5 g-jahoz 750 mg policlar AT-t adtunk és 5 ml 4 C-os
kivono pufferrel [1] homogenizaltuk az anyagot, majd 1 400 rpm-en 3 percig centrifugaltuk, és a
feliiluszot hasznaltuk a vizsgalatokhoz, illetve -70 ‘C-on taroltuk a kés6bbi vizsgalatokhoz.

Vertikalis poliakrilamid gél elektroforézist (PAGE) hasznaltunk a savas foszfatdz izoenzimjeinek
elkiilonitésére. Harom részbdl allé gél-rendszert alkalmaztuk [7]. A kivonatok elektroforézise 4 'C-on
zsebenként 2 mA aramerdsség mellett 3 oraig tartott. Az elektroforézis utan a géleket savas

foszfatazra festettiik [1]. A kapott izoenzim mintazatokat vizualisan értékeltiik.

Eredmények

A mintak hasznalhatosaganak vizsgalata soran megallapitottuk, hogy a nyugalmi idészakban gyiijtott
vesszo, illetve a vegetacioban viragzas elott gydjtott levélmintakban a savas foszfataz enzim jo
aktivitast mutatott, és hogy a nyugalmi periddus alatt gy(ijtott mintak izoenzimmintazata nem fliggott
a mintaszedés helyétol és idejétol. A hancs mintak elektroforézise soran a vizsgalt 48 fajta esetén 6
féle izoenzimmintazatot azonositottunk (1. abra). A 4-6-os mintazatoknal a gél also6 részében a 1-3-as
mintazatoktol eltérden harom sav helyett négy sav talalhaté. Mig a pontuszi fajtaknal a vizsgalt fajtak
kozel 70%-anal megtalalhaté az emlitett negyedik sav, addig a nem pontuszi szarmazasi (orientalis
vagy occidentalis) fajtak koziil egyediil a Cirfandli-nal talaltunk ilyen mintazatot (1. tablazat).

A hancs és a levél savas foszfataz izoenzimmintazatanak 6sszehasonlitasanal (2. abra) megallapitha-

to, hogy azoknal a fajtaknal, ahol a hancs kivonatok esetén harom helyett négy savot detektaltunk, ott
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a levél kivonatok elektroforézise soran is egyel tobb savot talaltunk. Ez a tény arra enged kovetkeztet-
ni, hogy ezekben a fajtakban miikodik egy olyan gén (vagy gének), melynek terméke a savas foszfataz
enzim egy masik izoenzimje. Ez a gén a hancsban és a fiatal levélben is kifejezédik, és az emlitett

fajtak eltéré genotipusara utal.

— N A— —
A A— —
1. 2. 3. 4. 5. &

Ldbra A sz6l6 hances szoveteinek savas foszfatdaz izoenzim zimogrammjdanak tipusai. A 4-6. tipusu
mintdzat a pontuszi fajtdkra jellemzd.

AcP AcP AcP
SSZ. Fajtanév mint, |ssz. Fajtanév mint. | ssz. Fajtanév mint.
tipusa tipusa tipusa
1 [Cabernet franc 3 17 |Pintes 4 33 |Kovidinka 4
2 _[Cabernet sauvignon 3 18 {Leanyka 2 34 |Kirdlylednyka !
3 [Cirfandli 6 19 Medoc noir 3 35 [Kovérszolo 6
4 [Olasz rizling 1 20 ©Oporto 2 36 |Kékfrankos 3
5 |Pinot blanc 1 21 [Sarga muskotaly 3 37 |Picolit 5
6 |Pinot gris 1 22 [Ottonel muskotaly 1 38 [Pozsonyi fehér 3
7 _[Pinot noir 3 23 (Arany sarfehér 6 39 |Rajnai rizling 3
8 [Sauvignon 3 24 |Bakator 4 40 [Chardonnay 1
9 [Semillon 3 25 {Budai 3 41 | Zenit 1
10 {Tramini 1 26 |Csomorika 1 42 | Zengd 3
11 {Zold veltelini 1 27 [Ezerjo 2 43 | Zefir /
12 JZoldszilvani 3 28 |Fehér gohér 1 44 | Zeus 3
13 [Bouvier 1 29 {Furmint 5 45 | B-15 /
14 VZéta 5 30 [Harslevelii 4 46 | Rézsakd 3
15 [Chasselas 3 31 |Kadarka 3 47 | Vulcanus /
16 Puhfark 1 32 [Kéknyelil | 48 | B-43 2
Ltdbldzat A vizsgdlt fajtak savas foszfatdz izoenzim mintdzat tipusai az 1. abra alapjan
2. dbra Hdncs (balra) és levél (jobbra) savas foszfatdz izoenzim mintdazatok 10 fajta esetében
Osszefoglalas

Az FVM badacsonyi Szblészeti és Boraszati Kutatointézetében 48 szolofajtat vizsgaltunk savas
foszfataz izoenzim markerre. Vizsgalataink alapjan az alabbi megallapitasokat tehetjiik:

A nyugalmi id6szakban hancsbol készitett kivonatok esetén a savas foszfatdz enzim
izoenzimmintazata nem fiigg6tt a mintavétel idejétdl és a kornyezettdl, ezért ez a mddszer ismételhetd,
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és szolofajtak Osszehasonlitasara, elkiilonitésére felhasznalhaté. A nyugalmi iddszakban vett
hancsmintak és a vegetacioban viragzas elott fiatal levélbdl nyert kivonatok savas foszfatdz
izoenzimmintazata hasonld, amely arra utal, hogy néhany azonos gén a hancsban, és a levélben
egyarant miikodik. Szoros Gsszefiiggést talaltunk a fajtak szarmazasa (pontuszi fajtak esetén) és savas
foszfataz izoenzimmintazata kozott.
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